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1
9
8
0
年
代
か
ら
90
年
代
に
か
け
て
、

私
は
味
覚
の
研
究
を
行
っ
て
い
ま
し
た
。

そ
の
一
部
は
、
N
H
K
出
版
の
月
刊
誌
『
お

母
さ
ん
の
勉
強
室
』
に
、
小
児
の
心
身
の
健

全
な
発
達
を
栄
養
学
の
み
な
ら
ず
味
覚
の

面
か
ら
ア
プ
ロ
ー
チ
し
た
連
載
を
、
１
年

間
12
回
に
わ
た
っ
て
執
筆
し
ま
し
た
。
ま

た
、
N
H
K
テ
レ
ビ
「
育
児
カ
レ
ン
ダ
ー
」

で
も
、
こ
の
連
載
を
基
に
し
た
味
覚
や
咀

嚼
（
そ
し
ゃ
く
）
の
特
集
が
制
作
さ
れ
ま
し

た
。

　
そ
こ
で
、
砂
糖
の
問
題
を
考
え
る
フ
ァ

ー
ス
ト
ス
テ
ッ
プ
と
し
て
、
味
覚
の
問
題
を

取
り
上
げ
た
い
と
思
い
ま
す
。
人
間
は
、
味

覚
、
視
覚
、
触
覚
、
痛
覚
、
嗅
覚
な
ど
種
々

の
感
覚
を
持
っ
て
い
ま
す
。
そ
の
な
か
で
、

味
覚
は
化
学
物
質
に
よ
る
刺
激
を
受
け
入

れ
る
感
覚
で
す
。
水
に
溶
け
る
性
質
を
持

つ
化
学
物
質
が
舌
の
味
蕾
を
刺
激
し
、
そ

れ
が
味
覚
神
経
を
通
じ
て
大
脳
の
側
頭
葉

味
覚
領
に
伝
わ
り
、
そ
こ
で
味
を
感
じ
る

の
で
す
。
こ
の
味
の
も
と
に
な
る
も
の
を

原
味
と
言
い
ま
す
。
原
味
に
は
、
甘
味
、
塩

味
、
酸
味
、
苦
味
、
旨
味
の
５
つ
が
あ
り
、

こ
れ
を
５
原
味
と
言
っ
て
い
ま
す
。
辛
味

や
渋
味
は
味
蕾
で
感
じ
る
も
の
で
は
な
く
、

口
腔
内
で
の
物
理
的
な
刺
激
に
よ
る
感
覚

と
さ
れ
、
５
原
味
に
は
含
ま
れ
ま
せ
ん
。

　
米
国
の
栄
養
学
者
デ
ソ
ー
ル
は
生
後
20

時
間
か
ら
80
時
間
の
新
生
児
に
甘
味
の
異

な
る
液
を
哺
乳
瓶
で
与
え
た
結
果
、
新
生

児
は
甘
味
の
強
い
も
の
ほ
ど
多
く
飲
む
こ

と
を
確
か
め
ま
し
た
。
こ
の
よ
う
に
、
５

原
味
の
う
ち
、
甘
味
は
エ
ネ
ル
ギ
ー
（
カ
ロ

リ
ー
）
要
求
の
味
で
、
生
ま
れ
な
が
ら
に
し

て
求
め
る
本
能
的
な
味
な
の
で
す
。
と
こ
ろ

が
、
問
題
な
の
は
幼
い
時
か
ら
甘
い
も
の
を

食
べ
続
け
る
と
、
こ
の
甘
味
嗜
好
が
ど
ん
ど

ん
エ
ス
カ
レ
ー
ト
し
て
い
く
の
で
す
。

　
2
0
0
万
年
と
い
う
長
い
時
間
を
か
け
て

人
類
は
進
化
し
て
き
ま
し
た
が
、
そ
の
過
去

の
大
半
は
食
べ
物
が
不
足
す
る
飢
餓
の
時
代

で
し
た
。
そ
の
間
、
人
は
一
時
的
に
得
た
食

物
か
ら
の
栄
養
成
分
の
効
率
を
高
め
る
た
め

に
、
多
く
の
エ
ネ
ル
ギ
ー
を
体
内
に
貯
め
込

む
遺
伝
子
を
獲
得
し
ま
し
た
。
飽
食
の
時
代

を
迎
え
た
現
代
で
も
、
こ
の
よ
う
な
歴
史
を

経
た
遺
伝
子
に
よ
る
生
理
機
能
は
受
け
継
が

れ
、
余
分
に
摂
取
し
た
エ
ネ
ル
ギ
ー
は
皮
下

脂
肪
や
内
臓
脂
肪
な
ど
に
転
換
さ
れ
、
肥
満

や
糖
尿
病
な
ど
の
生
活
習
慣
病
を
引
き
起

こ
す
原
因
と
な
っ
て
い
ま
す
。
生
活
習
慣

病
の
観
点
か
ら
見
れ
ば
、
今
や
こ
の
遺
伝
子

は
負
の
遺
産
と
指
摘
さ
れ
て
い
ま
す
。
そ
し

て
、
エ
ネ
ル
ギ
ー
要
求
の
味
で
あ
る
甘
味

料
の
代
表
と
さ
れ
る
砂
糖
が
種
々
の
病
気

を
引
き
起
こ
す
元
凶
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

　
砂
糖
の
主
成
分
は
シ
ョ
糖（
ス
ク
ロ
ー
ス
）

で
、ブ
ド
ウ
糖（
グ
ル
コ
ー
ス
）
と
果
糖
（
フ

ル
ク
ト
ー
ス
）
が
結
合
し
た
二
糖
類
で
す
。

砂
糖
の
原
材
料
は
サ
ト
ウ
キ
ビ
や
テ
ン
サ
イ

（
ビ
ー
ト
・
サ
ト
ウ
ダ
イ
コ
ン
）
と
い
っ
た

植
物
か
ら
造
ら
れ
ま
す
。
砂
糖
は
そ
の
精

製
過
程
で
水
酸
化
ナ
ト
リ
ウ
ム
や
硫
酸
な

ど
を
用
い
て
製
造
さ
れ
ま
す
。
そ
の
際
、

食
物
繊
維
な
ど
と
共
に
、
栄
養
的
価
値
の
高

い
カ
ル
シ
ウ
ム
、
カ
リ
ウ
ム
、
マ
グ
ネ
シ
ウ

ム
な
ど
の
ミ
ネ
ラ
ル
や
ビ
タ
ミ
ン
Ｂ
群
な
ど

の
栄
養
素
を
消
失
し
て
し
ま
い
ま
す
。
つ

ま
り
、
砂
糖
は
食
品
と
い
う
よ
り
シ
ョ
糖

に
特
化
し
た
食
品
添
加
物
と
呼
ぶ
の
が
相

応
し
い
よ
う
に
思
え
ま
す
。

　
砂
糖
は
幾
つ
か
の
種
類
に
分
け
ら
れ
ま

す
が
、
そ
れ
ら
に
占
め
る
シ
ョ
糖
の
割
合

は
、
グ
ラ
ニ
ュ
ー
糖
は
99.
95
％
、
白
ザ

ラ
糖
は
99.
95
％
、上
白
糖
は
97.
8
％
、

三
温
糖
は
95.
4
％
く
ら
い
が
平
均
的
な

値
（
次
世
代
の
薬
剤
師
を
創
る
会
資
料
）
と

さ
れ
て
い
ま
す
。

　
砂
糖
と
虫
歯
の
関
係
は
密
接
で
す
。
口

腔
内
の
ミ
ュ
ー
タ
ン
ス
菌
は
シ
ョ
糖
か
ら

デ
キ
ス
ト
ラ
ン
と
い
う
ネ
バ
ネ
バ
し
た
物

質
を
生
成
し
て
歯
の
表
面
に
付
着
し
て
酸

を
造
り
、
そ
の
酸
が
歯
の
表
面
の
エ
ナ
メ

ル
質
を
脱
灰
し
て
虫
歯
に
な
る
の
で
す
。

ま
た
、
十
代
の
若
者
が
、
糖
分
の
た
っ
ぷ

り
入
っ
た
清
涼
飲
料
の
ガ
ブ
飲
み
が
原
因

で
、
血
糖
値
の
上
昇
や
イ
ン
ス
リ
ン
抵
抗

性
が
生
じ
る
「
ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
症
候
群
」

も
近
年
話
題
に
な
り
ま
し
た
。

　
次
回
は
、
こ
の
砂
糖
と
肥
満
や
糖
尿
病

な
ど
生
活
習
慣
病
の
関
係
に
つ
い
て
説
明

し
た
い
と
思
い
ま
す
。
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